
Truskawki z Grand Marnier i czekolad

Sk adniki:
16 truskawek
1 szklanka ciemnej czekolady
60 gr Grand Marnier

* Uwa aj,  eby sok z truskawek nie dosta  si  do topionej czekolady, poniewa  mo e to
spowodowa  utworzenie grudek.

Przygotowanie:
1. Umyj i wysusz truskawki  cierk  lub papierowym r cznikiem.
2. W podwójnym garnku dok adnie roztop czekolad  a  stanie si  jedwabi cie g adka,

bez grudek. Uwa aj,  eby temperatura nie przekroczy a 30 – 32°C.
3. Delikatnie obtocz truskawki w czekoladzie i po  na suchym pergaminie,  eby

wysch y.
4. Kiedy cz ciowo obeschn , mo esz nas czy  (wstrzykn  do  rodka) truskawki

cennym Grand Marnier.


