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Truskawki z Grand M arnier i czekolada

Skladniki:

16 truskawek

1 szklanka ciemnej czekolady
60 gr Grand Marnier

* Uwazg], zeby sok z truskawek nie dostat si¢ do topionej czekolady, poniewaz moze to
spowodowac utworzenie grudek.

Przygotowanie:

1. Umyj i wysusz truskawki scierka lub papierowym recznikiem.

2. W podwaéjnym garnku doktadnie roztop czekolade az stanie si¢ jedwabiscie gtadka,
bez grudek. Uwazaj, zeby temperatura nie przekroczyta 30 — 32°C.

3. Delikatnie obtocz truskawki w czekoladzie i pot6z na suchym pergaminie, zeby
wyschty.

4. Kiedy czgsciowo obeschna, mozesz nasaczy¢ (wstrzykna¢ do srodka) truskawki
cennym Grand Marnier.



