
 
 
 

Tarta pomara�czowa 
 
Składniki: 
6 �ółtek 
2 całe jaja 
225 gr. masła 
1 szklanka cukru 
4 pomara�cze, bez skórki 
1 ¾ szklanki soku pomara�czowego 
 
* Mo�na równie� spróbowa� zast�pi� sok pomara�czowy i skórk� pomara�czy cytrynami i 
limonkami, trzeba wtedy doda� dodatkowo ½ szklanki cukru �eby tarta nie była zbyt cierpka. 
 
Przygotowanie: 

1. W naczyniu do gotowania na parze wymieszaj wszystkie składniki. W miar� 
zwi�kszania temperatury ubijaj mas� trzepaczk�. 

2. Masa zacznie g�stnie� od gotuj�cej si� pod spodem wody, nale�y j� stale miesza�. 
3. Przykryj i odstaw do zupełnego schłodzenia. 
4. Nalej schłodzonego kremu na ciasto do tarty i podawaj. 

 


