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Tarta pomaranczowa

Skladniki:

6 z6itek

2 cale jaja

225 gr. masta

1 szklanka cukru

4 pomarancze, bez skoérki

1 34 szklanki soku pomaranczowego

* Mozna réwniez sprobowac zastapi¢ sok pomaranczowy i1 skorke pomaranczy cytrynami i
limonkami, trzeba wtedy doda¢ dodatkowo %2 szklanki cukru Zeby tarta nie byla zbyt cierpka.

Przygotowanie:
1. W naczyniu do gotowania na parze wymieszaj wszystkie sktadniki. W miarg
zwigkszania temperatury ubijaj masg trzepaczka.
2. Masa zacznie gestnie¢ od gotujacej si¢ pod spodem wody, nalezy ja stale mieszac.
3. Przykryj i odstaw do zupetlnego schtodzenia.
4. Nalej schtodzonego kremu na ciasto do tarty i podawaj.



