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Szaszlyki z rozmarynu i kurczaka

Sktadniki:

4 piersi kurczaka, bez kosci i skory, pokrojone w kostki

Y4 szklanki oliwy z oliwek

2 tyzki czosnku (posiekanego)

2/3 szklanki biatego wina

Swieze gatazki rozmarynu, przynajmniej 15-sto centymetrowe
swieza bazylia, posiekana

swiezy tymianek, posiekany

Przygotowanie:
1. W duze misce wymieszaj swieze ziota, biate wino, oliwe i czosnek.
2. Do marynaty dodaj pokrojonego kostke kurczakai wi6z do lodéwki na co ngjmniegj 45
minut.
3. Nagatazki rozmarynu nadziej kawatki kurczaka.
4. Umies¢ szasztyki nagoracym grillu i piecz przez 8 — 10 minut.



