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Salatka z kukurydzy i ziemniakow z grilla

Skladniki:

8 duzych ziemniakow

5-6 kolb wyluskanej kukurydzy

3 tyzki bialego octu winnego

1 szklanka czerwonej papryki

4 szklanki zielonej papryki

3 cebule greckie

14 szklanki czarnych oliwek, przecigtych na p6t
1% szklanki $wiezej kolendry, posiekane;j

142 szklanki swiezej bazylii, posiekane]

Sos winegret z chili

Skladniki:

1 zabek czosnku, posiekany

2 tyzeczki czerwonej papryki chili w proszku
1 tyzka musztardy Dijon

2 tyzki bialego octu winnego

3 tyzki oliwy z oliwek

czarny pieprz — do smaku

* Zamiast zwyktej mieszanki chili, lepiej uzy¢ specjalnej papryki chili, ktéra zostata
wysuszona i zmielona. Dostgpnych jest wiele rodzajow, polecam Ancho lub Sorrano.

Przygotowanie:

1.

e

Namocz nieobrane kolby kukurydzy przez co najmniej 1 godzing. Upiecz kukurydze
na grilu, w wysokiej temperaturze. Kiedy bgdzie gotowa, zdejmij tuping i obetnij
koniec tak, zeby powstata ptaska podstawa, na ktérej mozna postawi¢ kolbg. Uwaznie
odetnij cenne ziarna, wykonujac cztery cigcia wzdtuz kolby.

Potacz sktadniki sosu, doktadnie wymieszaj 1 wstrzasnij w zamknig¢tym naczyniu.
Od16z na bok.

Ziemniaki zagotuj na wolnym ogniu, w solonej wodzie, az stana si¢ migkkie. Odlej
wodg i zostawi¢ na kilka minut, zeby wystygty. Wt6z do duzej miski i spryskaj octem
winnym.

Delikatnie mieszajac, dodaj pozostate sktadniki, dopraw pieprzem.

Przed podaniem polej sosem lub sosem winegret 1 lekko wymieszaj.



