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Pieczone ziti z sosem pomidorowym

* Najlepiej przygotuj to danie dzien przed podaniem. Pokrojone ziti bedzie sig lepiej trzymac,
a smak bedzie bardziej intensywy.

Skladniki:

2 jajka

1 szklanka sera ricotta

3-4 gatazki §wiezego tymianku

4-5 gatazek §wiezego oregano

4-5 gatazek §wiezej bazylii

sOl 1 pieprz do smaku

6 kawatkow wtoskiej kietbasy

350 gr. makaronu ziti, ugotowanego i odcedzonego
1 szklanka startego sera provolone
swiezy sos pomidorowy (przepis ponizej)
1 szklanka startego sera mozarella

Przygotowanie:

1. Dokladnie wymieszaj jajka z serem ricotta, §wiezymi ziolami, sola i pieprzem.

2. W16z kietbasg do naczynia do pieczenia i piecz w piekarniku nastawionym na 180 C
przez 20 minut. Wyjmij i odstaw do ostygnigcia. Pokréj kielbas¢ w okragle plastry i
odt6z na bok.

3. W16z makaron do naczynia do pieczenia. Posyp mieszanka seréw, ut6z plastry
kietbasy i ser provolone.

4. Polej sosem pomidorowym i delikatnie go rozprowadz.

5. Piecz w temperaturze 200 C przez 1 godzing. Posyp mozarella i wt6z do piekarnika na
10 minut. Podaj.
Sos pomidorowy
Skladniki:

% szklanki cebuli pokrojonej w drobna kostke

15 szklanki marchewki pokrojonej w drobna kostke

2 zabki posiekane czosnku

1 ¥2 szklanki pomidoréw: obranych, bez pestek, pokrojonych
3 gatazki Swiezego oregano

3 gatazki Swiezego tymianku

sOl 1 pieprz do smaku

4-5 galazek Swiezej bazylii

Przygotowanie:
1. Podsmaz na oliwie cebule, marchewke i czosnek, az stang sie¢ miekKie.
2. Dodaj pomidory, oregano i tymianek. Gotuj na wolnym ogniu przez okoto 1 godzing.
3. Jezeli wolisz kremowa konsystencjg¢, mozesz zmiksowac¢ sos w mikserze.
4. Dodaj przyprawy i $wieza bazylig.



