
 
 

Pieczone ziti z sosem pomidorowym 
 
* Najlepiej przygotuj to danie dzie� przed podaniem. Pokrojone ziti b�dzie si� lepiej trzyma�, 
a smak b�dzie bardziej intensywy. 
 
Składniki: 
2 jajka 
1 szklanka sera ricotta 
3-4 gał�zki �wie�ego tymianku 
4-5 gał�zek �wie�ego oregano 
4-5 gał�zek �wie�ej bazylii 
sól i pieprz do smaku 
6 kawałków włoskiej kiełbasy 
350 gr. makaronu ziti, ugotowanego i odcedzonego 
1 szklanka startego sera provolone 
�wie�y sos pomidorowy (przepis poni�ej) 
1 szklanka startego sera mozarella 
 
Przygotowanie: 

1. Dokładnie wymieszaj jajka z serem ricotta, �wie�ymi ziołami, sol� i pieprzem. 
2. Włó� kiełbas� do naczynia do pieczenia i piecz w piekarniku nastawionym na 180 C 

przez 20 minut. Wyjmij i odstaw do ostygni�cia. Pokrój kiełbas� w okr�głe plastry i 
odłó� na bok. 

3. Włó� makaron do naczynia do pieczenia. Posyp mieszank� serów, ułó� plastry 
kiełbasy i ser provolone. 

4. Polej sosem pomidorowym i delikatnie go rozprowad�. 
5. Piecz w temperaturze 200 C przez 1 godzin�. Posyp mozarell� i włó� do piekarnika na 

10 minut. Podaj. 
 

Sos pomidorowy 
 
Składniki: 
½ szklanki cebuli pokrojonej w drobn� kostk� 
½ szklanki marchewki pokrojonej w drobn� kostk� 
2 z�bki posiekane czosnku 
1 ½ szklanki pomidorów: obranych, bez pestek, pokrojonych 
3 gał�zki �wie�ego oregano 
3 gał�zki �wie�ego tymianku 
sól i pieprz do smaku 
4-5 gał�zek �wie�ej bazylii 
 
Przygotowanie: 

1. Podsma� na oliwie cebul�, marchewk� i czosnek, a� stan� si� mi�kkie. 
2.  Dodaj pomidory, oregano i tymianek. Gotuj na wolnym ogniu przez około 1 godzin�. 
3. Je�eli wolisz kremow� konsystencj�, mo�esz zmiksowa� sos w mikserze. 
4. Dodaj przyprawy i �wie�� bazyli�. 


