
 
 
 

Pieczone krewetki z kolendr�  
i sałatk� ze słodkich ziemniaków i avocado 

 
Składniki: 
½ szklanki oleju ro�linnego 
3 ły�ki tajskiego, słodkiego sosu chili 
3 ły�ki posiekanej kolendry 
1 ły�ka pokrojonego marynowanego imbiru 
4 z�bki czosnku 
550-600 gr. du�ych krewetek, bez skorupek 
sól i pieprz do smaku 
łódki cytryny do przybrania 
 
* Zamiast sma�enia na patelni mo�na u�y� grilla, pieczenie nad ogniem daje wspaniałe 
rezultaty! 
 
Przygotowanie: 
1. W du�ym, szklanym lub ceramicznym, naczyniu do pieczenia wymieszaj olej z sosem 
chili, kolendr�, marynowanym imbirem i posiekanym czosnkiem. 
2. Dodaj krewetki i porz�dnie wymieszaj podrzucaj�c. Przykryj dokładnie i włó� na noc 
do lodówki, mieszaj�c raz lub dwa. 
3. Na gor�cej patelni sma� krewetki, a� stan� si� ró�owe i mi�kkie – tylko przez 5 - 6 
minut. 
 


