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Pieczone krewetki z kolendra
i salatka ze stodkich ziemniakow i avocado

Skladniki:

1% szklanki oleju roslinnego

3 tyzki tajskiego, stodkiego sosu chili

3 tyzki posiekanej kolendry

1 tyzka pokrojonego marynowanego imbiru
4 zabki czosnku

550-600 gr. duzych krewetek, bez skorupek
sOl 1 pieprz do smaku

tédki cytryny do przybrania

* Zamiast smazenia na patelni mozna uzy¢ grilla, pieczenie nad ogniem daje wspaniale
rezultaty!

Przygotowanie:

1. W duzym, szklanym lub ceramicznym, naczyniu do pieczenia wymieszaj olej z sosem
chili, kolendra, marynowanym imbirem i posiekanym czosnkiem.

2. Dodaj krewetki i porzadnie wymieszaj podrzucajac. Przykryj doktadnie i wt6z na noc
do lodéwki, mieszajac raz lub dwa.

3. Na goracej patelni smaz krewetki, az stang si¢ rézowe 1 migkkie — tylko przez 5 - 6

minut.



