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Lody mi¢towe z kawalkami czekolady

Skladniki:

2 szklanki pelnego mleka

2 szklanki smietany

1 laska wanilii przecigta wzdtuz

16 jaj

1 ¥2 szklanki cukru granulowanego
V4 szklanki likieru migtowego o zielonym kolorze
kawatki migtowej czekolady

Przygotowanie:
1. Zagotuj Smietang, mleko i wanilig.
2. W misce ubij jaja z cukrem. Ogrzej jaja wlewajac porcj¢ goracej mlecznej mieszanki.
3. Podgrzane jaja wlej do mleka i gotuj stale mieszajac.
4. Przecedz, dodaj likier migtowy i doktadnie wymieszaj. Od16z do schtodzenia, a
nastgpnie wlej do maszyny do lodéw i postepuj zgodnie ze wskazéwkami producenta.
5. Kiedy lody zggstnieja, dodaj kawatki czekolady.



