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Kielbasa Chorizo i pieczarki duszone w pomidorach

* Jezeli chcesz sprobowac tego przepisu, ale nie przepadasz za kietbasa, mozesz ja zastapi¢
kawatkami kurczaka.

Skladniki:

4 szklanki pokrojonych pomidoréw

2 tyzki masta

V4 szklanki posiekanych szalotek

1% pokrojonej czerwonej papryki

142 pokrojonej zielonej papryki

1% pokrojonej zoéttej papryki

1 szklanka pokrojonej kietbasy Chorizo
4 pieczarki

1 szklanka soku pomidorowego

1% szklanki biatego wina (ewentualnie)
Sél 1 pieprz do smaku

Przygotowanie:

1. Lekko podsmaz pieczarki na masle, az stang si¢ migkkie. Zdejmij z patelni i odstaw.

2. Na patelni¢ w6z kietbas¢ Chorizo, szalotki i1 papryke. Smaz az kietbasa si¢ zarumieni,
a papryka zmigknie.

3. Wlej sok pomidorowy, dopraw sola i pieprzem. Gotuj przez 8-10 minut, az lekko
zgestnieje.

4. Odmierz %2 szklanki przygotowanej uprzednio kietbasy i dodaj do pieczarek. Podawaj
na zielonych warzywach.



